
MAHLKÖNIG E65S GbW.
Den første kværn nogensinde med Grind-by-Weight teknologi som viser doseringen i realtid, såvel som at E65s GbW også har 
Mahlkönigs patenterede Disc Distant Detection (DDD) som lader dig indstille formalingsgrad baseret på den faktiske afstand mellem 
knivene, målt i milliliter. Det har aldrig før været så enkelt at beholde den perfekte formalingsindstilling. Den integrerede Portafilter 
Detection genkender automatisk portafiltret, vælger den foretrukne indstilling og starter processen. Kværnen giver minmalt med 
”retention” og er meget enkel at rengøre. Det faste knivsæt løftes ud under rengøringen og formalingsgraden ændres derfor ikke. 
Umiddelbart efter montering er kværnen klar til brug med korrekt formalingsgrad.

Mahlkönig E65s GbW er den nye generation indenfor espressokværne.

Grind On Demand
Designet for at forhindre kaffen i at oxidere og giver dig helt nymalet 
kaffe til hver enkelt servering. Selv med den høje hastighed er knivene 
minimalt varmeledende og har lang levetid.

Elektronisk dosering
Tidsindstillet dosering leverer en konsekvent mængde friskmalet kaffe, 
hver gang. Kværnen kan programmeres til at repetere din dosering. 

Vægtbaseret dosering
Fortæl din kværn hvor mange gram kaffe du vil male, og den leverer et 
stabilt, præcist, og hurtigt resultat – gang efter gang.

Kapacitet ca. 4 - 6 g / s 

Kapacitet bønnebeholder ca. 1200 g 

Mål (b x d x h) 19,5 × 28,3 × 62 cm

Netto vægt 12.2 kg 

Knivsæt diameter 65 mm

Knivsæt materiale specialstål

Spænding / frekvens / fase 1fase 230v

Omdrejninger per minut 1400 rpm 

Max. nominel kraft 220 - 240 V: 440 W
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SPECIFIKATIONER

Disc Distance Detection
En lasermåler mellem knivene gør det nemt at aflæse
faktisk formalingsgrad, målt i millimeter. Dette gør det nemt at
kalibrere kaffen, samt være i stand til præcist at kopiere 
formalingsgraden fra kværn til kværn.


